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MENU MIDI

Lunch menu

Découvrez un menu de saison, avec deux choix a chaque service
Discover a seasonal menu, with two choices for each course

Entrées / Starters

Poireaux rétis, créme citronnée & ceuf dur
Roasted leeks, lemon cream & hard-boiled egg

ou / or

Crevettes sautées, féves de haricots blancs
Sautéed prawns, white beans

Plats / Main Courses

Boulettes de porc, sauce forestiére & polenta crémeuse
Pork meatballs, mushroom sauce & creamy polenta

ou /or

Pépinette, pesto d'épinards et basilic & burrata Y

Pépinette pasta, spinach & basil pesto with burrata

Assiette de fromages (+5€)
Cheese platter (+€5)

Desseris

Flan patissier, glace vanille

French custard flan, vanilla ice cream

ou/or

Ananas rbti, sorbet ananas & coco
Roasted pineapple, pineapple sorbet & coconut

Plat : 19€
(Main Course)

Entrée - plat ou bien plat - dessert : 23€
(Starter & Main Course or Main Course & Dessert)

Entrée - plat - dessert : 26€
(Starter, Main Course & Dessert)

Fin mars 2026

Y plats adaptés aux végétariens

La liste des allergénes est disponible sur simple demande.
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